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Opis produktu

FORMA SILIKONOWA DO
PIECZENIA CHLEBA KEKSU
ALPENBURG

Cena brutto

Cena netto

Numer katalogowy
Kod EAN

Producent

Forma silikonowa do pieczenia chleba, keksu, pasztetu. R6zne kolory

30,60 zt

24,88 zt

HT459
5908228002309

ALPENBURG

Wykonane z 100% silikonu przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia, dzieki czemu formy sg bardziej stabilne i trwalsze.

Ekonomiczna:

Umozliwia lepsza cyrkulacje ciepta i zimna

Do 20% krétszy czas pieczenia

Materiat zapewnia réwnomierne pieczenie tatwe odchodzenie wypieku od Scianek

Praktyczna:

Nie wymaga nattuszczania

tatwe przechowywanie

Daje sie zwijac i rolowac

Odporna na zabrudzenia

Nie odbrawia sie

Nie chtonie zapachdéw

tatwa w czyszczeniu i pielegnacji

Przystosowana do mycia w zmywarce

Trwata:

Nie odksztatca sie

Pod wptywem temperatury wraca do pierwotnego ksztattu

Temperatura stosowania od -40°C do 250°C

Bezpieczna:
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Neutralna dla jedzenia

Nadaje sie do:

Piekarnika

Kuchenki mikrofalowej

Loddwki

Zamrazalnika

Zmywarki

Wymiary: 24 x12cm

Cechy form silikonowych:

1. Formy silikonowe sg uniwersalne, doskonale nadajg sie do niskich jak i wysokich temperatur. Standardowo formy wytrzymuja temperature od -400C do +2500C .

- Temperatura gérna wynosi nawet do 2500C ( w zaleznosci od producenta) Nie ma znaczenia, czy bedziemy piec w piecyku elektrycznym z termoobiegiem lub bez, czy
w gazowym, cho¢ warto pamietaé, aby nie stawiac¢ form tuz nad palacym sie ptomieniem.

- W formach mozna przyrzadzaé takze dania wymagajace chtodzenia, a nawet mrozenia. Niskie czy wysokie temperatury nie powodujg odksztatcania sie form, ani ich
roztapiania.

2. Formy silikonowe sg odporne na tzw. szok termiczny. Wytrzymujg gwattowne zmiany temperatur i tak po wyjeciu z zamrazalnika mozna wtozy¢ forme od razu do
piekarnika.

3. Mozna ich uzywac do piekarnikdw, zamrazarek, lodéwek, kuchenek mikrofalowych jak réwniez my¢ w zmywarkach.

4. Dzieki elastycznosci, formy zajmujg mato miejsca przy przechowywaniu, co réwna sie z oszczednoscig miejsca w Twojej kuchni.

5. Silikon bardzo szybko stygnie, dzieki czemu juz po uptywie 2 min od wyjecia z goragcego urzadzenia, mozna bezpiecznie dotykac forme.

6. Ich zaletg jest réwniez oszczednos¢ energii. Silikon dobrze przewodzi ciepto, co sprawia, ze czas pieczenia w tych formach jest krétszy niz w innych o 10-20%.

7. Potrawy nie przywieraja, a co najwazniejsze form silikonowych (oprécz pierwszego razu po zakupie) nie trzeba ich nattuszcza¢ przed pieczeniem, co czyni Twoja
kuchnie zdrowszg. Wyjecie produktéw z formy nie sprawi ktopotéw, ciasta lub potrawy nie tracac ksztattu przy wyjmowaniu.

8. Formy bardzo tatwo umy¢ pod biezgca woda lub w zmywarce. Nie trzeba ich szorowaé, wystarczy przetrze¢ miekkim zmywakiem. Silikon szybko schnie.
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